


SAPORI
D’INVERNO

Orari ristorante

CENA DALLE ORE 19:30 ALLE ORE
21:30

PRIMA COLAZIONE DALLE ORE
8:00 ALLE ORE 10:00

è r ichiesta la
prenotazione anticipata



MENÙ

Zuppetta di  c ipolle  e  zafferano 
con cupola di  pasta  sfogl ia  

Onion soup
€15,00

Cestino di  parmigiano con baccalà  arrosto
sf i lacciato,  caponatina agrodolce e  salsa  yogurt  
Parmesan basket  with shredded roast  cod,  sweet  and

sour caponata and yogurt  sauce
€18,00

Sfere cacio e  pepe su crema di  broccolett i
saltat i  e  caviale  al  l ime

Cacio e  pepe spheres  on a  cream of  sautéed broccoli
and l ime caviar

€16,00

Carpaccio di  manzo marinato con insalat ina di
verza e  melograno

Marinated beef  carpaccio with savoy cabbage and
pomegranate salad 

€20,00

Antipasti



MENÙ

Raviol i  di  parmigiano al  ragù di  castrato al
coltel lo e  erbette  mediterranee

Parmesan raviol i  with knife-cut  mutton ragù and
Mediterranean herbs

€20,00

Risotto al  cavolo nero con luccio marinato al
l imone fermentato e  crumble di  pane concio  
Risotto with black cabbage,  lemon marinated pike

and bread crumble
€22,00

Pappardel la  al  ragù di  c inghiale  in bianco con
scagl ie  di  formaggio di  grotta  locale

Pappardel la  with wild boar ragout
 with local  cheese  f lakes

€18,00

Pasta e  fagiol i  con crostoni  di  pane al
rosmarino e  cacio caval lo 

Pasta and beans with rosemary bread croutons and
caciocaval lo  cheese  

€18,00

Primi



MENÙ

Trancetto di  rol lat ina di  conigl io porchettato
al la  vi l la lba con contorno di  c icoria  di  campo

ripassata  
 Vi l la lba rol led rabbit  with a  s ide of  chicory 

€20,00

Cirioletta  fatta  in casa con bocconcini  di
manzo al la  picchiapò e  chips  di  verdure 

Homemade cir ioletta  with Picchiapò beef  bites   
and crispy vegetable  chips  

€22,00

Rosa di  cernia  bardata al  guanciale  su salsa  di
peperoni  arrosto e  cavolett i  di  Bruxel les  

Grouper with bacon on roasted pepper sauce and
brussels  sprouts

€25,00

Trancett i  di  anguil la  al la  cacciatora al la
vecchia maniera e  patate al  forno 

Baked eel  and potatoes  
€23,00

Secondi



MENÙ

Bavarese al  mandarino 
con coulis  di  c ioccolato bianco 

Bavarian mandarin with white  chocolate  coulis  
€12,00

Pan del  vescovo con crema inglese  al  Vin Santo
Bishop’s  bread with cream and Vin Santo

€12,00

I l  nostro Monte bianco  
Montblanc revis ited

€12,00

Tartel letta  con marmellata  di  v isciole  e  amarett i
Tartel letta  with sour cherry jam and amaretti

€12,00

Dolci


